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LE BORDEAUX EN TOUTE SIMPLICITE

BORDEAUX BLANC

NOTES DE DEGUSTATION

. Un nez généreux, porté principalement sur la
- fraicheur, avec de délicates notes de fleurs
| blanches (lys). En bouche, un vin ample avec des
I notes toastées et une fraicheur retrouvée au

travers d'aromes d'agrume.

IDEES D’ACCOMPAGNEMENTS

e En accompagnement des crustacés ou de
poissons grillés.

e Original sur des volailles en sauce ou des mets a
base de viande et de fruits confits.

e [déal pour accompagner tout apéritif a base de
crudités, d'olives et de fromage.

CONSEILS DE SERVICE

A servir entre 10° et 12°. Geasp Vin pe BoRDEADX
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L ORDEALS

SITUATION GEOGRAPHIQUE BLANC

Selectionné parmis les meilleures parcelles du 3
vignoble Bordelais.

LES SOLS

La diversité des terroirs avec les sols variés, argi-
lo-calcaires et de graves, assure une bonne matu-
rité alors que le sablo-argileux apporte finesse et
douceur.

AMPELOGRAPHIE

Sauvignon Blanc, Sémillon
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RECOMPENSES

Or, Bruxelles 2007
Bronze, Aquitaine 2007




